
Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand

Votre magasin sera ouvert
 les lundis 20 et 27 décembre,

les samedis 25 décembre et 1er janvier que le matin
Votre magasin sera fermé

les dimanches 26 décembre et 2 janvier.

Carte des Fêtes viandes
2021-2022

Remise de 5 % pour toute commande
passée avant le 16 décembre

12, avenue du Général de Gaulle
94420 le Plessis Trévise

tél : 01 45 76 10 26

www.mon-boucher-traiteur.com
Facebook : le plessis gourmand
plessis.gourmand@wanadoo.fr

Le Plessis-Gourmand
vous souhaite de Joyeuses Fêtes !

40€ par personne
Menu Plaisir

68€ par personne
Menu Gourmand

Chapon rôti forestier 
Gratin de patate douce et chataignes

ou
Filet de sandre sauce normande 

Flan de brocolis

Mini burger au foies gras

Foie gras de canard
& son chutney de figues

farandole de fromage

Bûche Fruit rouge bûche Chocolat-Praliné

Foie gras de canard
& son chutney de figues

Demi langouste
& sa sauce verte

Mini burger au foie gras

farandole de fromage

Filet de bœuf sauce foie gras
gratin dauphinois aux girolles

ou
Blanquette de lotte à l'armoricaine 

 risotto aux légumes



Gigot.................................................................................................................36.90€

épaule ................................................................................................................29.90€

Carré côtes premières (8 côtes) ..........................................................54.00€

Couronne (16 côtes) Facon MOF.........................................................59.00€

Noisettes ........................................................................................................64.00€

Souris ...............................................................................................................25.00€

Rôti d’epaule d’agneau abricot miel ............................................39.90€

Rôti de gigot d’agneau maître d’hôtel.....................................45.00€

filet mignon chèvre miel noix........................................................34.00€

Rôti de porc miel marron et pomme........................................................... 24.00€

Carré.................................................................................................................39.00€

Carré de porc noir au petale de jambon 

noir et marrons........................................................................................45.00€

Farce fine (blanc de volaille, foie de volaille, crème, sel, poivre) ........35.00€
Farce forestière (blanc de volaille foie de volaille, 

champignons crème, sel, poivre) ........................................................................39.00€

Gigue de chevreuil .......................................................................................35.00€
Noisette de biche (filet) ..............................................................................64.00€
Rôti de sanglier ................................................................................................. 32.00€
Rôti de marcassin.............................................................................................. 35.00€
Pigeon (la pièce).....................................................................................................12.50€
caille (la pièce) .......................................................................................................... 4.50€

Galantine de porc et volaille pistachée .......................................45.00€
Suprême de pintade.......................................................................................29.90€
Galantine de gibier......................................................................................59.50€
Boudin blanc nature ..................................................................................29.00€
Boudin blanc à la truffe..........................................................................39.80€
Boudin blanc forestier.............................................................................32.00€
Boudin blanc aux morilles .....................................................................36.00€

Foie frais de canard deveine supérieur..........................................64.00€
Cuisse de canard confite (la pièce) ......................................................... 6.50€
Rôti de magret de canard 
au foie gras........................................................................................................49.00€

Filet de bœuf....................................................................................................56.90€
Côte de bœuf maturée ...............................................................................49.90€
Rosbif au beurre d'ail (dans l'aloyau) .....................................................45.00€
Rôti de bœuf figues foie gras ...............................................................45.00€
Rôti de bœuf rumsteack ...........................................................................31.90€
Côte de wagyu bœuf................................................................................. 100.00€
Faux filet wagyu kagoshima ............................................................... 450.00€
Côte angus.........................................................................................................49.90€
Côte de galice..................................................................................................69.00€

Rôti de veau forestier................................................................................39.90€
Rôti de veau Orloff .....................................................................................29.50€
Carré de veau ...................................................................................................35.00€

Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand Le Plessis-Gourmand

Chapon fermier.......................................................................................16.00€

Dinde fermière ........................................................................................16.00€

Poularde du gers ..................................................................................24.00€

Oie fermière ...............................................................................................22.50€

Chapon de pintade................................................................................25.00€

Pintade fermière.....................................................................................14.50€

Canette fermière....................................................................................15.00€

Chapon de bresse ..................................................................................45.00€

Dinde de bresse ......................................................................................32.00€

Poularde de bresse ..............................................................................35.00€

Poulet de bresse.....................................................................................24.00€

Pour 5 € Nous Cuisons Votre Volaille
Pour 10 € Nous Vous La Présentons

Découpée sur Plat

Rôti de chapon au foie gras champignons

(farce fine & foie gras) .................................................................................37.00€

rôti de dinde champignons et marron

(farce fine forestière+ marrons) ...............................................................34.00€

Rôti de poularde aux morilles

(farce fine & morilles) ..................................................................................37.50€

Rôti de poulet de bresse au foie gras et figues

(farce fine + foie gras + figues) ...................................................................39.90€

Rôti de pintade champignons foie gras et raisin blanc

(farce fine forestière + foie gras + raisins) .............................................34.00€

Rôti de canette aux 2 fruits 

(farce fine + abricots + pruneaux)..............................................................32.00€

filet de biche marrons patate douce .......................................64.00€

Pour 3 €/pers  Nous Cuisons Votre Rôti
& Le Présentons Sur Plat

Un acompte de 30% est à verser
le jour de la commande.

Le solde est obligatoirement à régler
à l’enlèvement de la marchandise.

Toute annulation de commande
à moins de 48h de l’enlèvement

entraînera la perte de l’acompte.

Volailles de fêtes (le kg)

Gibier (le kg)

Agneau de Pré salé (le kg)

Porc noir du limousin (le kg)

Porc noir de Bigorre (le kg)

Charcuteries festives (le kg)

Les produits du sud ouest (le kg)

Bœuf de fête (le kg)

Farces fines (le kg)

Volailles de Bresse (le kg)

Les rôtis du Chef (le kg)

Veau de fête (le kg)

12,50€ par personne
Menu enfant

Mini burger  

Chapon rôti – pommes dauphines

Buchette choco – praliné 


